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Alcance N° 51-A a l;a Gaceta N° 215 Viernes 7 de noviembre del 2003

N 31441-MCJD

EL PRESIDENTE DF LA REPUBLICA
Y LA MINISTRA DE CULTURA, JUVENTUD Y DEPORTES

Con fundamento en los articulos 140 inciso 20) y 146 de la
Constitucidon Politica, 25.1 de la L. y General de la Administracion Pablica,
y laLey N® 7555 del 4 de octubre dc 1995, publicada en La Guceta N® 199
del 20 de octubre del mismo aio, Ley de Patrimonio Historico-
Arquitecténico de Costa Rica y,

Considerando:

1"—Que el anilisis efectuado en la hacienda cafetalera denominada
Finca Doka Estate, evidencia un alto valor histérico y cultural, dentro de la
actividad cafetalera costarricense de la primera mitad del siglo XX; siendo
construida en la década de 1920.

2°—Quec la hacienda adquirié un importante lugar como
exportadora de café a los mercados internacionales, consolidandose a lo
largo de cincuenta afios, como una de las mas importantes empresas
productoras del pais.

3*—Que la innovacién, como estrategia cmpresarial, al
complementar la produccion de café de la mas alta calidad internacional,
con un muy cxitoso esquema de desarrollo turistico, ha cobrado gran valor
cultural al retratar la historia costarricense, sus costumbres y mejores
tradiciones. :

°—Que ¢l Beneficio Finca Doka Fstate representa el auge y
desarrollo de la agroindustria cafctalera en la provincia de Alajucla,
constituyéndose como hito espacial, y replanteando para siempre el paisaje
geogrifico y cultural de la region.

°—Que el Beneficio Finca Doka Estate constituye una muestra de
historia viva, mantcniendo vigente los métodos de industrializacion del
café, utilizando maquinaria que data de inicios del siglo XX, inclusive

utilizando con fincs productivo-culturales, las dreas de patios para secar el
grano al sol.

6°—Que es deber del Estado salvaguardar el patrimonio cultural del
pais. Por tanto:

DECRIIAN:

Articulo 1°—Declarar e incorporar al Patrimonio Histérico-
Arquitecténico de Costa Rica, el inmueble conocido como Beneficio Finca
Doka Estate, inscrito en el Registro Nacional, Seccién Propiedad, partido
de Alajuela, Matricula de Folio Real nimero 377700, ubicado en el
Distrito Sabanilla, del cantén Central de la provincia de Alajuela,
propiedad de Sanpol S. A., cédula juridica nimero 3-101-025183, cuyos
linderos son los siguientes: al norte, Rio Poas y Orvo Limitada; al sur,
Enrique Castro Rojas, Beneficiadora Santa Eduviges y Oliva Ruiz
Hidalgo; al este, Rio Caracha y al oeste, Maurilio Ovarez Carvajal, calle
publica en medio. )

Articulo 2°—Fsta declaratoria prohibe la demolicién del inmueble,
¢ igualmente su remodelacion parcial o total, sin la autorizacién previa del
Centro de. Investigacion y Conservacién del Patrimonio Cu tural, del
Ministerio de Cultura, Juventud y Deportes.

Articulo 3°—Rige a partir de su publicacién.

Dado en la Presidencia de la Repiblica.—San José, a los
veinticuatro dias del mes de setiembre del dos mil tres.

ABEL PACHECO DE LA ESPRIELLA.—La Ministra de Cultura,
Juventud y Deportes a. i., Amalia Chaverri Fonseca.—| vez.—(Solicitud
N®27735).—C-15015.—(D-31441-81566). ,
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Economia, negocios y politica

Los métodos artesana-
les usados hace mas de
100 afios para procesar
el café se mantienen en

Doka Estate

————
GRETTEL PRENDAS
gprendas@larepublica.net

CostaRica estaapunto de ser
merecedora de su segundo reco-
nocimiento mundial, por tener
en susuelo una propiedad que pa-
sara a calificarse “Patrimonio de
la Humanidad”.

El primer sitio que contd con
ese titulo fue la isla del Coco.
Ahorale correspondera recibirlo
a la finca cafetalera Doka, en Sa-
banilla de Alajuela, donde todo el
proceso para disfrutar de una ta-
za de café es artesanal, al igual
que se hacia hace mas de 100
anos.

Como si el tiempo se hubiera
detenido y la tecnologia no exis-
tiera, el procesamiento del café
para obtener una bebida de alta
calidad no ha cambiado nada.

Los métodos de seleccién del
mejor grano, el despulpado, el se-
cado y el almacenaje se realizan
con maquinaria antigua, movida
por energia hidraulica y en un
beneficio construido a finales del
siglo XIX, donde la electricidad es
la gran ausente.

Esta tradicién es el motivo
que impulsé al Ministerio de Cul-
tura a solicitar a la Organizacién
de las Naciones Unidas para la
Educacion, la Ciencia y la Cultu-
ra (Unesco) declarar las 450 hec-
tareas de la finca Patrimonio de
la Humanidad.

La candidatura fue gestiona-

da, ante las autoridades de Cultu-
ra del pais, por los duefios de la
propiedad, 1a familia Vargas, que
llevan mas de 70 afos de sembrar
y producir el grano de oro en las
faldas del volcan Poas y son pio-
neros en esa zona.
" Elano pasado, y por segundo
consecutivo, Doka Estate gano el
titulo de La Mejor Finca de Café
en el Mundo, durante la Feria In-
ternacional Sintercafé, mientras
que su café Tres Generaciones
quedé en primer lugar en el con-
curso de catacién, y el Medio Sol
Media Luna gano el segundo.

Patricia Saenz, gerenta de la
finca, detallé que en abril pidie-
ron a la directora de Patrimonio,
Sandra Quirds, evaluar la posibi-
lidad de pedir el titulo a la Unes-
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* Autoridades de Cultura lo pidieron a la Unesco

Finca tica sera Patrimonio de la Humanidad

. portado en un 90% a Estados Unidos y Europa.

Nombre:
Ubicacion:
Duenos:
Area:
Siembra:
Produccion:
Exportacion:
Destinos:
Empleados:
En cosecha:

El arte de 1a radicién

La finca Doka, asi como la Isla del Coco, sera declarada Patrimonio
de la Humanidad, por los métodos artesanales con que produce el café.

Su politica es aprovechar todo lo que ofrece la planta, desde los pa-
litos que se le podan, que sirven para alimentar los hornos de seécado,
hasta la brosa, para abonar el suelo.

Todo el proceso es manual y las maquinas antiguas para seleccionar
y pelar el grano son movidas por agua. Luego, se fermenta en tanques
de agua y se seca al sol en patios de cemento.

Doka State

Sabanilla de Alajuela

Familia Vargas

450 hectareas

Café arabico

De 8 mil a 11 mil fanegas por ano
90% del total producido
Estados Unidos y Europa

15 personas

1.500 recolectores

Jimmy Cérdoba/La Repiblica

Amor al

grano de oro

El café Tres Generaciones
es la principal marca que traba-
jala finca Doka. Para producirlo
utiliza los granos mas finos, de
primera calidad, que son tosta-
dos un 100% para liberar la
esencia y el aroma del produc-
to. El café cuentaconsiete tues-
tes que sevendenenempaques
de 350 kilogramos, al igual-que
tres marcas mas. i

s

e
® Café Tres Generaciones.

® Medio Sol Media Luna
Descafeinado
Tostado Europeo

oo
Pl )
—
@ Caledonia Superior
Tostado Francés
Estate Peaberry

® Tambor de Poas
Breakfast Blend
Expresso ltaliano
Mezcla de la casa

dernas maquinarias.

La empresa trabaja también
con grupos escolares y de terce-
ra edad y ya cuenta con reserva-
ciones hasta 2003.

co, y el 8 de mayo fue enviada la
documentacion.

Sin embargo, falta ain llenar
algunos requisitos que quedaron

pendientes, lo cual debera hacer-
se en diciembre.

“Para nosotros seria un pres-
tigio muy grande, al igual que pa-

. 5 Este documento es propiedad de la
Unidad de Informamon Documental “Luis Ferrero Acosta” del Centro de Investigacion y
Conservacion del Patrimonio del Ministerio de Cultura y Juventud, Costa Rica

ra el grano de oro que se procesa en la finca y que es ex-

ra el pais, porque hasta ahora so-
1o 1a Isla del Coco cuenta con es-
te titulo”, manifest6 Saenz.

Contar con el reconocimien-
to significaria ademas beneficios
adicionales para los empresa-
rios, pues la finca seria exonera-
da de impuestos tales como el te-
rritorial, que se paga cada anoy
en un area de 450 hectareas resul-
ta oneroso.

Doka es también un proyec-
to turistico, pues basta llegar al
lugar para conocer €6mo se plan-
tauna semilla, laforma como cre-
cen y son transplantadas las ma-
titas, el cuido del cafetal y la
transformacion del grano hasta
su empaquetado, para compren-
der el gran-atractivo que provo-
ca al visitante extranjero.

El afio pasado, la finca reci-
bi6 alrededor de 20 mil turistas,
la mayoria provenientes de Esta-
dos Unidos, quienes recorrieron
la plantacién conociendo como
los abuelos costarricenses proce-

saban el café sin la ayuda de mo-

l

_Doka produce uno de los me- |

Jores cafés del pals, pues cue 1

con todas las condiciones necesa-
rias, como el clima, el suelo vol-
canico (por su cercania con el vol-
c4n Poas) y la altura, a 1.250 Kil6-
metros sobre el nivel del mar.

Cada afio, la plantacioén pro-
duce mas de 8 mil fanegas, lo que
representa alrededor de 370 mil
kilos de café. Pero enla altima co-
secha se alcanzo una cifrarécord:
11 mil fanegas.

Esta produccion es exporta-
da en un 70% a Estados Unidos y
un 20% a Europa; el 10%, restan-
te se queda en Costa Rica para
distribuirlo en puntos de interés
turistico, como hoteles y tiendas
de souvenirs.

Algunos de estos puntos de
venta son los hoteles Marriott,
Aeropuerto, Amstel y Quality;
los souvenir Aramacau (Real Ca-
riari), Maderas Maravillosas

(Alajuela) y Rustico (Heredia); el
Parque Simoén Bolivar; el Rincén
del Café, en el Centro Comercial
el Pueblo, y el Mall Internacio-
nal.

|
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INFORME TECNICO PARA DECLARATORIA PATRIMONIAL

Caso: DOKA ESTATE, HACIENDA CAFETALERA

Profesionales Responsables: Lic. Radl Arias Sanchez
: Arq. lleana Vives Luque

Fecha de Asignacion: 17-02-2003
Fecha de entrega Informe: 23-06-2003

1. INTRODUCCION Y JUSTIFICACION.

Mediante nota fechada el 24 de setiembre del 2002, la sefiora Patricia Sanchez M.,
Gerente Administrativa de Finca Doka, solicita a la Arq. Sandra Quirés, entonces directora
del Centro de Investigacion y Conservacion del Patrimonio Cultural, realizar los estudios
correspondientes para declarar la finca y el beneficio de café de su representada como
Patrimnio Historico Arquitecténico, asi como elevar la peticion ante UNESCO, para que las
instalaciones fuesen declaradas “Patrimonio de la Humanidad”.

La Finca Doka Estate es una exitosa hacienda cafetalera ubicada en Sabanilla de .
- Alajuela, la cual ha integrado la produccién de café de alta calidad para la exportacion con
una creciente industria turisitica, dédndole una especial connotacién de caracter agro
industrial, histérico y cultural, que ha llevado a sus propletanos a ganar importantes

- galardones internacionales.

il ANTECEDENTES DEL OBJETO DE ESTUDIO.
1111, UBICACION GEOGRAFICA.

A) Distrito: San Luis de Sabanilla, Cantdn: Central, Provincia: Alajuela ocupando una
extensién de 150 hectareas.

lll.2. DATOS REGISTRALES.

De acuerdo con el Regisfro de la Propiedad (documento adjunto), la empresa, registrada
" como Sociedad Agricola Comercial DOKA S.A., posee Cédula Juridica No. 3-101-005971-
13, inscrita en Tomos No. 5449 y 312, Folios No. 16 y 158, Asientos No. 21y 148.
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. 3. RESENA HISTORICA Lic. Raul Arias Sanchez
' Historiador

Después de la Independencia de Espafia, en 1821, las nuevas naciones
centroamericanas debieron enfrentar el dilema de construir una nacionalidad propia,
desde el punto de vista tanto politico como econémico. La economia basada en el cultivo y
exportacién de cacao y el tabaco, ambos como reminiscencia colonial, se habia agotado
desde los primeros afios del siglo XIX, por lo que la élite politica del Valle Central, una vez
definida la capitalidad de la Republica en San José, en 1823, emprendié la tarea de
buscar un modelo de desarrollo econémico- alternativo que permitiera el despegue de una
Costa Rica tradicionalmente rezagada y aislada del area de influencia de Guatemala.

Aunque el tema del financiamiento de los primeros grupos cafetaleros todavia es motivo
de estudio por parte de los historiadores costarricenses, es muy probable que la cafia de
azucar fuese el producto que sustituyé al cacao en las haciendas pertenecientes a las

- viejas familias cartaginesas y heredianas, asi como para la nueva burguesia josefina y

~ alajuelense, convirtiéndose en el factor de acumulacién de capital primario con que esos
mismos propietarios iniciaron el proceso de cultivo y cosecha de las primeras importantes
exportacnones de café que se enviaron a Valparaiso (Chile) e Inglaterra, afios de 1837 a .
1840',

Los primeros grandes cafetales que existieron en el pais (primera fase del ciclo del café),
fueron los de San José y sus alrededores, extendiéndose poco después a Heredia,
Cartago y para finales del siglo XIX se habian instalado cafetales y beneficios en Grecia y
Alajuela, como consecuencia de la apertura del camino a Puntarenas y la activacion de la
segunda fase del ciclo del café, ocurrida entre 1844 y 1890.2

A pesar de que la industria del café en todas sus fases fue una actividad controlada casi
exclusivamente por costarricenses pertenecientes a la llamada “oligarquia cafetalera’, la
participacion de extranjeros fue paulatinamente en aumento, especialmente por parte de
inmigrantes franceses y alemanes que lograron hacer grandes fortunas a partir de los mas
variados negocios y profesiones como el comercio en general, la farmacia, la medicina y la
ingenieria, entre otras lucrativas actividades.

El ciclo cafetalero al interior de las Provincias de Cartago y Alajuela llegé de manera tardia
con relaciéon a San José, debiendo enfrentar, junto con el resto del pais, las consecuencias
de la crisis estructural que afectd al mundo capitalista entre 1873 y 1896, por lo que las
exportaciones a Europa y los Estados Unidos sufrieron altibajos que se mantuvieon
durante las décadas de 1910 y 1920. Basta con hacer un andlisis comparativo de las

! LR Arigh. Méd‘}cos y Cirujanos en la Historia de Costa Rica. Pag. 124 THUR
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exportacnones de café entre 1902 y 1925, para notar la inestabilidad del mercado mundial
en esos afios.’

La crisis del mercado mundial del café hizo que algunos de los cafetales y beneficios
fundados entre los afios de 1900 y 1930 no lograran un crecimiento significativo en su
capacidad de exportacion, concentrandose mas bien en suplir el mercado nacional. La
situacion hizo que muchos propietarios costarricenses decidieran vender sus beneficios a
extranjeros con mayor capacidad de recuperacion econdmica a mediano y largo plazo. Asi
es como en el periodo que va de 1900 a 1925, las empresas cafetaleras en manos de
alemanes pasaron de menos de 10 a 38, todas ellas con altos indices de produccion para
la exportacnon

BENEFICIO SAN LUIS, ANTECESOR DE FINCA DOKA ESTATE

Los beneficios y cafetales que quedaron en manos de costarricenses durante el siglo XX,
debieron esperar hasta finales de la década de 1930 para incrementar su produccién en
igualdad porcentual con los cafetaleros tradicionales y los alemanes. De hecho, ese fue el
caso del beneficio San Luis, fundado por don Manuel Aguilar en Sabanilla de Alajuela a
finales de 1920. La produccion para la exportacién de la hacienda tuvo un importante
repunte hasta la cosecha de 1938-1939, cuando aparece por-primera vez en la lista oficial
de exponadores de café, con una cantidad total de 8.890 kilos de café, cantidad realmente
pequefia si se le compara con otros exportadores de San José como Fernando Alvarado,
con 107.350 kilos o Aquiares Coffee Co., con 242.500 kilos.®

El Beneficio San Luis crecié en su capacidad productiva y la calidad de su café para la
exportacion durante las décadas de 1940-1950, apareciendo como uno de los principales
exportadores en los registros del Instituto del Café para las cosechas de 1944-1945 y
1945-1946.°

Con la muerte de don Manuel Alfaro a mediados de 1950, sus descendientes decidieron
vender la hacienda y el beneficio a la familia de origen aleman Doulgen-KahIe de donde
se deriva el nombre que conserva hasta la actualidad DOKA ESTATE.]

La hacienda DOKA ESTATE permanecié en manos de los alemanes Walter y Hermann
Kahle hasta el afio 1985, cuando la trapasaron a los actuales propietarios, la familia
Vargas, quienes la han conservado hasta el dia de hoy, asignandole un alto grado de
inversibn en su mantenimiento, restauracién y modemizacién de las instalaciones
originales construidas por don Manuel Alfaro en la década de 1920.

3 Anuano Estadistico. Direccién General de Estadistica y Censos.1939. Pag. 96
Anuano Estad|st|co Dlreoclén General de Estadistica y Censos. 1933. Pag. 98
Anuano Estadlstxoo Dweocuén General de Estadistica y Censos. 1939. Pag. 96
Revnsta Instltuto del Café de Costa Rica. 1946. Pag. 615.
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La produccién de DOKA ESTATE es de tanta calidad, que por dos afios consecutivos ha -

merecido el primer lugar como ‘LA MEJOR FINCA DE CAFE EN EL MUNDO’. Premio
otorgado por la empresa SINTERCAFE. 8

Desde el punto de vista cultural, la hacienda DOKA ESTATE, cumple de manera
sobresaliente con un importante rol de promocion y divulgacion de la tradicién cafetalera
costarricense, al mostrar a los visitantes nacionales y extranjeros, el proceso paso a paso
que conlleva la produccion de los distintos tipos de café que se producen, utilizando
técnicas de secado y tueste originales. La ambientacién de la tradicién histérico cultural
nacional que se aprecia en Finca DOKA, es un magnifico ejemplo de innovacion
empresarial con vision turistica cultural.

lIL4. ANALISIS ARQUITECTONICO

" Arq. lleana Vives Luque

EL BENEFICIO DE CAFE
O ARQUITECTURA DE LA PRODUCCION
EN COSTA RICA

" El edificio del beneficio constituy6 la expresién constructiva por excelencia de la industria

del café en nuestro pais. Ese tipo de edificacion se materializé a partir de la segunda
mitad del siglo XIX y desde entonces representa la época cuando el comercio del café
dominé el cuadro de las exportaciones de Costa Rica, y constituy6 uno de’ los aspectos
fundamentales en la construccion de la identidad nacnonal

“La vida en las zonas cafetaleras gener6 una cultura propia alrededor del calendario
y de las actividades agricolas, la recoleccién de la cosecha, el beneficiado y la
comercializacién” (1) .

E! ndcleo de la hacienda cafetalera estaba'conformado por el beneficio y sus patios de
secado, la casa del administrador y las casas de los peones, los cuales constituian un
conjunto arquitecténico que actuaba como el centro de todas las actividades de la finca.

(1) Café de Costa Rica.
G.Peters y M.Samper.
Pég. 23. ICAFE 2001.
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El edificio del beneficio a partir de la segunda mitad del sigloXX; se construyé utilizando
madera aserrada y ldminas de hierro galvanizado ondulado, para ese entonces, técnicas
constructivas de vanguardia, importadas de Estados Unidos o de Europa, resultado del
creciente intercambio comercial que posibilitd la agroindustria del café. -

El uso de la madera cortada, aserrada y lijada mecanicamente vino a sustituir las
‘antiguas técnicas heredadas de la colonia, de corte con serrucho y acabado con azuela.
Con madera se construia la estructura primaria o de soporte del edificio y la estructura de
cubierta, asi como los mezanines y otros elementos arquitecténicos como barandales y
escaleras. '

Las laminas de hierro galvanizado se utilizaron para realizar los cerramientos laterales y
los cerramientos de cubierta.

Esa combinacion de materiales, madera y hierro galvanizado, generaron un tipo de
arquitectura que con el correr de los afios los visitantes extranjeros identificarian como
“arquitectura de lata” y localmente seria reconocida como “arquitectura de la
produccion” que, junto con las instalaciones del ingenio azucarero, pasaran a ser
simbolos de la historia econémica y social de la Costa Rica de mediados del siglo XIX y
primeras décadas del siglo XX. '

EL BENEFICIO

Por beneficio se entiende el espacio edificado donde se llevan a cabo las actividades que
comprenden el “beneficiado” o procesamiento del café, es decir, aquellas labores
conducentes a lograr el café en grano o molido, empacado, listo para su consumo.

Antes de 1830 se utilizaron métodos rudimentarios para procesar el grano, pero debido al
éxito comercial de las primeras exportaciones al mercado internacional, progresivamente
se fueron incorporando nuevas tecnologias para su proceso.

“A partir de 1840, el café dej6 de ser solamente un cultivo nuevo y prometedor para
convertirse rdpidamente en el principal producto de exportacién de Costa Rica y el
eje de su economia” (2)

Los patios de secado se utilizaron cuando el procesamiento del café se realizaba
artesanalmente, secando el grano al sol durante diez o doce dias sobre superficies
empedradas o de tierra para luego remover la cascara y la pulpa golpeando la fruta con un
mazo en pilones o bien recurriendo a los cascos de los bueyes o de ruedas de carretas
cargadas con piedras. Posteriormente el café se “aventaba” con pala para separar y
limpiar las semillas, las cuales se escogian manualmente.

Los patios de secado fueron los espacios precursores de los futuros beneficios.

i
J '
(2) Nuestra Historia

¢ Unidad de Informacion Documental “Luis Ferrero Acosta” del Centro de Investigamc’;h"y
Conservacion del Patrimonio del Ministerio de Cultura y Juvented=CostaRies
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A ese proceso se le denominé beneficio en seco y se utiliz6 como método primitivo de
procesamiento de! café, en las décadas prevnas a 1830, afio en que el sefior
Buenaventura Espinach Gaul, introdujo en nuestro pais el método denominado beneficio
hiamedo (3)

El beneficio en seco producia un café de mucho menor calidad que el logrado utilizando el
beneficio himedo, razén por la cual el beneficio himedo se convirti6 en un proceso
obligado para aquellos productores de café que aspnraban a vender su producto en los
mercados internacionales.

“Uno de los motivos més importantes por los cuales Costa Rica pudo mantener sus
mercados extranjeros y fuentes de crédito sin gran dificultad, se debi6 a la
magnifica calidad del café que se producia. Esto fue el resultado de usar en forma
casi exclusiva, desde mediados del siglo XIX, el beneficio hamedo, el cual consiste
en fermentar los granos durante su procesamiento” (4)

El beneficio DOKA en partricular, construido en la década de 1920, conserva como huella
histérica los patios de secado al sol, aunque desde su inicio utiliz6 el denominado
“proceso himedo” que comprende la ubicacién de pilas de lavado y fermentacion del
grano, asi como la ubicacién de maquinaria donde se llevan a cabo los procesos de
secado y descascarado en forma mecanica y las areas de empacado y bodega para su
posterior distribucion.

La introduccién de maquinas secadoras o guardiolas desde mediados del siglo XIX,
permitieron acelerar los procesos de secado e incrementar la capacidad de procesamiento
de los beneficios. Posteriormente, a .inicios del siglo XX se intodujeron maquinas para
clasificar y pulir el café, ademas de nuevos tipos de despulpadoras y trilladoras.

En el beneficio DOKA se conserva la maquinaria original antes descrita, operando
productivamente, por lo que, el inmueble y su maquinaria constituyen una muestra de
historia viva, dificil de encontrar en otros beneficios, que ademas posean similares
condiciones de integridad y autenticidad en sus instalaciones.

Los beneficios en general y el beneficio DOKA en particular, constituyeron un factor de
primordial importancia en la generacién de rutas para el transporte intemo del café, asi
como del producto procesado hasta los puertos de exportacién, aspectos que modificaron
substancialmente el paisaje geografico de las regiones.

(3) El Café y el Desarroplio Histérico Geogréfico de Costa Rica.
1991. P4g. 49.
(4) Ibid. Pag. 49.
¢
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El beneficio constituyé un simbolo de la estructuracién econémica y social del pais, ya
que los propietarios de beneficios llegaron a controlar el procesamiento y
comercializacién del grano, al provocar que los pequefios y medianos caficultores
tuvieran que venderles su cosecha ante la imposibilidad de poseer sus propios
beneficios. Esa situacién hizo que el grupo de beneficiadores llegaran a conformar con
el tiempo una verdadera élite econémica y social entre los productores.

“| a fuerza de la élite cafetalera no consisti6 en la posesién de inmensas fincas,

sino més bien en el control que se ejercié sobre el procesamiento y comercio del
producto” (35)

V. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

IV.1. CONCLUSIONES.

A) El anéhsns histérico y cultural de la hacienda cafetalera denominada Finca DOKA

ESTATE, evidencia que se trata de instalaciones constru1das en la década de 1920,
siendo su propietario original don Manuel Alfaro.

B) A partir de la cosecha 1938-1939, la hacienda adquirié un importante lugar como
exportadora de café a los mercados intemacionales, consolidandose a lo Iargo de
cincuenta afios como una de las méas importantes empresas productoras del pais.

C) En 1958, después de la muerte de su fundador, la empresa pasé a ser propiedad de la
familia de origen aleman Doulgen-Kahle, quienes continuaron mejorando la calidad de
la produccién hasta 1985, cuando la propiedad pasa a manos de la familia Vargas,
pionera en la produccion de café en la zona de Sabanilla de Alajuela.

D) La innovacién como estrategia empresarial de complementar la produccion de café de

la més alta calidad intemacional con un muy exitoso esquema de desarrollo turistico -

que ha cobrado un gran valor cultural al retratar la historia costarricense, sus
costumbres y mejores tradiciones.

E) El beneficio DOKA constituye un testimonio de la de expansién del cultivo del café, en
las Gltimas décadas del siglo XIX, cuando la frontera agricola se extendié a otras
regiones del Valle Central buscando tierras aptas para su cultivo, saliéndose del
nicleo San José- Heredia donde primeramente se sembré dicho cultivo.

F) Mas que un inmueble, el beneficio DOKA representa el auge y desarrollo de la
agroindustria cafetalera en la provincia de Alajuela, constituyéndose como hito espacial
replanteando para siempre el paisaje geografico y cultural de la region.

G) El beneficio DOKA en particulrar, constituye una muestra de historia viva, en tanto
mantiene vigente los métodos de industrializacién del café utilizando maquinaria que
data de inicios del siglo XX, inclusive utilizando con fines productivo culturales las
éreas de patios para secar el grano al sol.
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IV.2. RECOMENDACIONES.

Se recomienda continuar con el trémlte de declaratoria debido al peso implicito en las
oonclusnones expuestas e informar a los lnteresados

Vi. DECRETO.

CONSIDERANDOS.

1

Que el andlisis efectuado en la hacienda cafetalera denominada Finca DOKA
ESTATE, evidencia un alto valor histérico y cultural dentro de la actividad
cafetalera costarricense de la primera mitad del siglo XX; siendo construidas en la
década de 1920.} - '

Que a hacienda adquirié6 un importante lugar como exportadora de café a los
mercados internacionales, consolidandose a lo Iargo de cincuenta afios como una
de las mas importantes empresas productoras del pais.

Que la innovacién como estrategia empresarial de complementar la produccion de
café de la mas alta calidad internacional con un muy exitoso esquema de desarrollo
turistico, ha cobrado un gran valor cultural al retratar la historia costarricense, sus
costumbres y mejores tradiciones.

Que el beneficio DOKA representa el auge y desarrolio de la agroindustria

cafetalera en la provmcua de Alajuela constituyéndose como hito espacial .

replanteando para siempre el paisaje geogréﬁco y cultural de la regién.

Que el beneficio DOKA oonstltuye una muestra de hlstona viva, mantieniendo
vigente los métodos de industrializacién del café utilizando maquinaria que data de
inicios del siglo XX, inclusive utilizando con fines productivo culturales las areas de
patios para secar el grano al sol. '

Por tanto, decreta; \

|

Articulo primerb. Declarar e incbrporar al patrimonio histérico arquitecténico el Beneficio de

Café denominado DOKA STATE, ubicado en el Distrito: San Luis de Sabanilla, Cantén:

Central, Provincia: Alajuela.
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INFORMACIONE BASICA TECNICA
DOKA ESTATE

Ubicacién: San Luis de Sabanilla

Provincia: Algjuela -

Cantén: Central .

Altitud: 1380 msnm -

Tipo de suelo: volcanico

Temperatura promedio: 22 °C (60 °F)

Tamafio de la finca: 150 Has. (450 Acres)

Tipo de café: S.H.B. (Strictly Hard Bean)

Produccion: 90% exporta y el 10% consumo nacional |
Volumen de produccién: 5000 qq oro - | _
Fanega: 400 L. 100 libras café oro exportacion 11.5%

Finca fundada en 1958 por la familia Doulgen-Kahle (DOKA). En los primeros
anos estuvo sembrada de caiia de azucar y café.

~ Fue comprada a la familia Kahle en 1985 por la familia Vargaé.

Café Tres Generaciones se funda en 1997, con el fin de brindar en forma

directa el café tostado alos chentes desde nuestras ﬁnws. et i
: (EHIRG DF INVESTIGATION Y CONSIRVACION »

Agronomia del cultivo

Semillero: Semilla seleccionada por las variedades de Caturra y Catuai
(Aréabigos finos se seleccionan). Se ponen a germinar por 9 semanas, y Idego
se transplanta a las bolsas de almacigo donde permaneceran durante 1 afio
" antes de ser llevadas a la plantacion. .

La vida medla de una mata de café es de 20. afios y son renovadas para
mantener su vngor y cahdad de la fruta. Para obtener las mejores earacterlstnws

del saboraun “buen café”. _ _ f-‘w*n;\ Y !ﬁ‘JEi" 1o

"t "o %
DEL PAY

Se obtiene la primera cosecha al 2° afio de crecimiento.

envsegvraiiutess

Proceso bianal: afio altos seguido de un afio bajo. ~ © M. €. 4. ﬁ'. 5

R ) ion " se inicia 12 dias desnygs dg JasRritmeras, luvias, Por,lo general
cuones al afio (en los méaBEeHsohiF6°: %WMW%‘W meses
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DOKA ESTATE

0@001

recoleccion.
. La recoleccién se hace en grupos famlllares amigos y otros EI promedio de
recoleccion por persona son 10 cajuelas (canastos) de 20 ||bras clu, con un /g8
valor de $ 1 por wjuela. Un trabajo liviano d‘onde‘j()Venes y adultos se mezclan ﬂ ‘ ,
en su labor. ' |

1 caja: 20 libras

1 cajuela: 28 Ilbras

,400 litros: fanega

fanega: 100 libraoro |

Despues va al Beneﬁc:o Prueba de agua (sm fin), despuelpe (peso y tamaﬁo)
fermentacion. '

Poda: 2 afios crecumlento 3 cosechas 4 CICIOS (20 anos).

Poda de Iote especnahzacnon de ferhluzacuon mano de obras y estrateglas de "
recoleccion. , ‘
Experimentando: poda bor calle ciclo de 5 afios.

Lavado. - . )

Presecado: (32 °C) Mafiana al sol (7dias)

Secado: (50 °C) Maiiana (28.32 horas)

Almaoenamignto: 6 meses ensacos de yut_e"y en pergamino.

N R » | et HTRG DY BAVESTISACION Y CONSERVAC!ON
| - b g PATRIMOIO CULTURAL

Tueste europeo: (15 min.) tueste claro | M. C. J. D.
Tueste francés: (17 min) tueste medio L
- . Tueste espresso italiano" (20 min) tueste oscuro, ideal para méquina espresso. '

Breakfast: Mezcla de tueste claro tueste medio y caracolillo (Peaberry)
-House blend Mezcla de tueste claro y tueste medio. ,

Peaberry: ~ Considerado el café mas suave, tueste medio (Premlum)

Descafeinado: Tueste medlo .

Temperatura: 70-90°C
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